
 

DANAS SMO PONOVNO U KUHINJI, A OVOGA PUTA PRIPREMAMO FINI I 

JEDNOSTAVNI KOLAČ! 

 

 

ZA KOLAČ ĆE TI TREBATI: 

✓ 2 PRAŠKA ZA PUDING (ČOKOLADA ILI VANILIJA) 

✓ 1 L MLIJEKA 

✓ PETIT KEKSI 

✓ ŠEĆER 

✓ BANANE 

✓ ČOKOLADA ZA KUHANJE 

 

PA KRENIMO!  

1. SKUHAJ PUIDING! ULIJ 1 LITRU MLIJEKA U LONAC. 

 

 

 

 

 

 



2. U ZDJELICU ULIJ 12 ŽLICA MLIJEKA IZ LONCA, DODAJ 2 PRAŠKA ZA 

PUDING I 6 ŽLICA ŠEĆERA.   

SVE DOBRO PROMIJEŠAJ! 

 

 

 

 

3.  MLIJEKO U LONCU STAVI NA ŠTEDNJAK. 

 

4. KADA MLIJEKO ZAKUHA (TO ĆEŠ PRIMJETITI PO MJEHURIĆIMA U 

MLIJEKU), DODAJ PUDING I MIJEŠAJ DOK SE NE ZGUSNE!  

 

 



5. STAVI PUDING SA STRANE.  

ZATIM UZMI PETIT KEKSE, UMOČI IH MALO U MLIJEKO DA 

OMEKŠAJU I POREDAJ IH PO DNU KALUPA ZA KOLAČE. 

 

6. PREKO KEKSIJU IZLIJ POLA PUDINGA IZ LONCA. 

 

7. ZATIM PONOVNO POREDAJ KEKSE UMOČENE U MLIJEKO. 

 

 

 

 

8. IZREŽI BANANE NA KOLUTIĆE I POREDAJ IH PO KEKSIMA. 

 

9. ZATIM PO KOLAČU PRELIJ OSTATAK PUDINGA. 

 

 

 

 

10. NA KRAJU OTOPI ČOKOLADU S MALO ULJA I PRELIJ PO 

KOLAČU. 

 

11. STAVI KOLAČ U HLADNJAK NA NEKOLIKO SATI I ONDA ĆE BITI 

SPREMAN ZA UŽIVANJE!  

 


