STRUDLA OD JABUKA

DANAS SMO PRIPREMALI JEDNU SVIMA NAMA NAJOMILJENIJU
STRUDLU — STRUDLU OD JABUKA!

AKO JE ZELIS | TI KOD KUCE NAPRAVITI, SLIJEDI RECEPT!



POTREBNO TI JE:

v KORE ZA SAVIJACE

v CIMET




v SUNCOKRETOVO ULJE




RECEPT:

1. OPERI JABUKE | OGULI IH TJ. SKINI IM KORU!

2. SADA IZRIBAJ JABUKE NA RIBEZU.




3. JABUKAMA DODAJ VANILIN SECER | CIMET.
MOZES PO ZELJI DODATI | GROZBICE ILI OBICNI SECER AKO

SU JABUKE JOS KISELE. SVE IZMJESAJ ZLICOM.

4. UZMI JEDNU KORU TE JU MALO PREMAZI SA SUNCOKRETOVIM

ULJEM.
ZATIM NA NJU STAVI | DRUGU KORU I NJU ISTO PREMAZI S

MALO ULJA.




5. ZATIM UZMI 4-5 ZLICA NARIBANE JABUKE | POREDAJ JU PO
KORAMA.

6. ZAROLAJ KORE




7. STRUDLU STAVI U PLEH ZA PECENJE.
PREMAZI STRUDLU SA JOS MALO ULJA.

8. ISTO NAPRAVI | SA OSTATKOM KORA.

9. STAVI PECI U PECNICU NA 180 STUPNJEVA. PECI 25-30 MINUTA.

- 30
min

BRAVO! | SADA UZIVAJ!




